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liquide et la semence de la plante en experience, un volume cl'air
determine, et de telle sorte que Ton puisse a chaque instant joindre a
Fanalyse du liquide 1'analyse de Fatmosphere du vase. Alors Fintelli-
gence des phenomenes se montre dans toute sa simplicite. On recon-
nait, en effet, que le mycoderme du vinaigre prend Foxygene de Fair
et le lixe sur Palcool pour en faire de Pacide acetique; que le myco-
derme du vin prend egalement Poxy gene de Pair elle fixe egalement
sur Palcool, inais pour en faire de la vapeur d'eau et de Pacicle carbo-
nique. On reconnait de plus que, si Pon supprime Palcool et que Fon
fasse clevelopper le mycoderme du vinaigre sur un liquide acetique,
Pacide est transforme en eau et en acide carbonique. Avec le myco-
derme du vin Peffet est le inline, encore bien qu'il puisse y avoir de
Palcool en dissolution clans le liquide.

Consequemment, si nous remarquons que Paldehyde n'est autre
chose que de Palcool moins de Fhydrogene, que Pacide acetique est de
Palcool qui a subi une combustion plus avancee, et qu'enfin Palcool et
Pacide acetique lorsqu'ils eprouvent une combustion complete se trans-
former! t en eau et en acide carbonique, nous deduirons logiqiiernent
de ce qui precede que la fleur du vin se comporte exactement comme
la fleur du vinaigre, et qu'il y a seulement pour elle des circonstances
ou sa propriete s'exalte, c'est-a-dire que la plante, an lieu de prendre a
Pair deux on quatre molecules d'oxygene pour les fixer sur une
molecule d'alcool et en faix^e de Paldehyde ou de Pacide acetique,
s'empare de huit ou de douze molecules de ce gaz, et transforme
completement a leur aide Palcool et Pacide acetique en eau et en acide
carbonique.

Et tons ces faits s'accoinplissent avec une grande puissance, avec
un grand degagement de chaleur et une rapidite qui etonnerait Pimagi-
nation la plus hardie.

Voila comment la m&me plante qui provoque Pacetification de
Palcool petit detruire Pacide acetique qu'elle a form6. Voil^i comment
le fabricant, qui le premier a appele m&re de vinaigre la fleur du
vinaigre, a ete guid6 par un instinct sftr. Voila comment Berzelius,
d'autre part, en refusant a la m^re de vinaigre le pouvoir djac6tifier
parce qu'elle detruisait cet acide, avajicait un fait vrai, dont Pinterpre-
tation seule etait erron^e.

J'ai reconnu que la fleur du vinaigre ne determine plus Pacetifi-
cation des qu'elle est submerg^e. II faut, pour qu'elle agisse, qu'elle
recouvre la surface du liquide. Dans les vinaigreries les d6p6ts des
tonneaux que les fabricants appellent m&res n'ont aucune espece
cPaction acetifiante. Tout se passe ^ la surface du liquide.res M. Pasteur, est due uniquement a une pellicule presque inHOiisihlc,
